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Fondant baulois
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140 g de beurre salé
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1 pot de sucre de canne
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1/4 de cuillére acafé de sel
Trois oeufs

20g de  farine
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prend la  farine
met la farine dans le  saladier
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Le  gadteau cuit (a 125°C pendant 35 a 40 min)
prend le  gdteau dans le four
Attendre quele  gdteau  soit froid
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Le lendemain on peut manger le  gateau
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met les  papiers dans la  poubelle
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met la boite dans le  placard
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